
Over Mij
Een zelfstandig werkend kok met ruime ervaring in 
de professionele keuken. 

Ik ben op de hoogte van de voorschriften op het gebied van 
veiligheid en (sociale) hygiëne.
 
Als persoon ben ik ambitieus, sociaal en 
bezit ik een gezonde dosis humor.
 
Ik ben pro-actief, zowel naar de gasten als naar mijn collega's. 
De Noord-Italiaanse keuken is mijn specialiteit.

ANTON
DER MEER

Kok

Talen
NEDERLANDS

ITALIAANS

FRANS

Werkervaring Referenties
CHEFKOK - DOLCE VITA
AMSTERDAM;

Voorbereiding, bereiding en opmaak van gerechten en 

aansturen keukenteam

KOK - RESTAURANT MILANO
AMSTERDAM;

Verantwoordelijk voor het diner, voorbereiden gerechten, 

bestellingen doen voor de keuken en de bar, 

HACCP registratie en naleving hygiëne

Mevrouw Smet, Horecamanager Dolce Vita
06-123456789 of m.smet@dolcevita.com 

Hobbies & 
interesses
In mijn vrije tijd houd ik mij graag bezig met lezen, 
puzzels en dagjes uit.

Ambitieus, sociaal en pro-actief

Mijn kwaliteiten

Opleidingen
2009 - 2014 MBO COLLEGE CENTRUM

MBO KOK

WORD PHP CSS KASSA

FACEBOOK.COM/ANTON

TWITTER.COM/ANTON PINTEREST.COM/ANTON

INSTAGRAM.COM/ANTON

NL.LINKEDIN.COM/ANTON

GOOGLE.NL/ANTON

Afrikalaan 22
1111AA ZWOLLE
06-00000000
10-02-1994
anton@email.nl


